
Гравлакс по шведскому рецепту, мусс из хрена,  
листья салата, свежий огурец с гриля, зелёное песто,  

перепелиное яицо пашот 

Теплый террин по-охотничьи,  
с лесными грибами и брусникой 

Скандинавский рыбный суп с сёмгой 

Судак по датскому рецепту с кремом из сельдерея  
и сливочным соусом просекко, овощи на пару 

или 
Вырезка говяжья слегка подкопченная  

с мозговой косточкой и сезонными овощами,  
соте из лука с грибами

Стоимость на персону 2900 руб.

Скандинавский сет
Большое кулинарное путешествие 

с шеф-поваром Виталием Тихоновым



Swedish recipe gravlax, horseradish mousse, lettuce, 
grilled fresh cucumber, green pesto, poached quail egg 

Warm hunting terrine with wild mushrooms  
and cranberries 

Nordic fish soup with salmon 

Danish recipe pike perch with celery cream  
and prosecco cream sauce, steamed vegetables 

or 
Slightly smoked beef tenderloin with brain bone 

and seasonal vegetables, sauteed onions and mushrooms

Price per person 2900 Rub

Scandinavian Set Menu
Big culinary journey

with our Chef Vitaly Tikhonov


