
Большое кулинарное путешествие  
с шеф-поваром Виталием Тихоновым

Еда с древних времен является  
связующим элементом между  

различными мировыми культурами.  
Все путешественники волей-неволей  

окунаются в ароматы и вкусы местной  
кухни, и наше представление о той  

или другой стране связаны  
с её кулинарными традициями.  

Трудно представить себе Италию  
без пасты, Францию без буйабеса,  

Ближний Восток без хумуса,  
Украину без борща, а Грузию без лобио.

К сожалению, никто из нас за всю  
долгую жизнь не сможет посетить  

все страны и познать их кухни.  
Поэтому мы попытались приоткрыть окно  

в огромный гастрономический мир.  
Наш шеф-повар Виталий Тихонов  

предлагает подборку национальных блюд,  
как в традиционных, так и современных  
авторских интерпретациях. Надеемся,  

что новое меню подарит вам удивительный  
мир вкусовых ощущений и ароматов  

из разных уголков планеты.  
С ним вы совершите прогулку по кафе  

и ресторанам Европы, Азии  
и Латинской Америки, заглянете  

в винные погреба Старого и Нового Света.

Команда поваров ресторана G.Graf  
желает вам приятного  

кулинарного путешествия!
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